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Producción: 4,2 millones de toneladas valoradas en 11,8 billones de dólares

Z. de 
domesticación

Z. de origen

Z. de 
producción

México (82.000t)



Botánica, morfología y diversidad

Familia: Malvaceae

T. cacao spp. cacao

T. cacao spp
sphaerocarpum
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Criollo 

Forastero  
Trinitario 
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El  banco de germoplasma de México

Programa de mejora

ü Variedades resistentes a enfermedades

ü Alto rendimientoagronómico

ü Altacalidadindustrialy sensorial

INIFAP

Campo Experimental 
Rosario Izapa

(176 accesiones)

Campo Experimental 
Huimanguillo 

(157 accesiones)
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Condiciones  de cultivo
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Altura: < 294 m
T.M.D.: 18-30° C
P.M.A.: 1500 mm
Sombra: musáceas, 
gliciridiasy leguminosas
Densidad de 
plantación: 1000-1200 
árboles/ha


